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JORNADAS GASTRONÓMICAS 
DE LA TRUFA NEGRA DE SORIA 

FEBRERO — MARZO 2026

SORIA&TRUFA
Un maridaje perfecto

Nuestros mejores 
restaurantes nos 
ofrecen sus menús 
dedicados a la Trufa 
Negra de Soria
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Vino  recomendado



Berlanga de Duero (Soria) Restaurante

Casa Vallecas
C/ Real, 16 – 975 343 033
www.facebook.com/CasaVallecasHotelFrayTomas

El Burgo de Osma (Soria) Hotel Rest.

Virrey Palafox
C/ Universidad, 7. 975 341 311 – 975 340 222
www.virreypalafox.com

Los Villares de Soria Restaurante

Los Villares
C/ Barrio Nuevo, 2 – 975 251 255
www.losvillaresdesoria.com

Medinaceli (Soria) Restaurante

Duque
Avda. Madrid, 29 – 975 326 111
www.restauranteduque.es

Soria Parador de Soria

Antonio Machado
Parque del Castillo, s/n – 975 240 800
www.parador.es/es/paradores/parador-de-soria

Soria Restaurante

Casa Arévalo
C/ Duques de Soria, 4 – 975 225 832
www.restaurantecasaarevalo.com

Soria Restaurante

El Fogón del Salvador
Plaza del Salvador, 1 – 975 230 194
www.fogonsalvador.com

Soria Restaurante

El Tilo de Vallecas
C/ Diputación, 1 – 975 245 294 
www.eltilodevallecas.com

Soria Restaurante

La Cepa
C/ Medinaceli, 8 – 975 213 845
www.lacepa.com/

Soria Restaurante

La Chistera
C/ Alberca, 4 – 975 212 936
www.lachistera.es

Soria Restaurante

La Cocina del Casino
C/ El Collado, 23 – 633 260 08
www.lacocinadelcasino.es

Soria Restaurante

La Galiana de Hotel Alfonso VIII
C/ Alfonso VIII, 10 – 975 226 211
www. hotelalfonsosoria.es

Soria Restaurante

La Gastro Tasquita 
C/ Cortes de Soria, 1 – 975 253 711

Soria Restaurante

La Taberna del Kiosco
Alameda de Cervantes, s/n – 630 318 691
www.elkioscodesoria.com

Soria Restaurante

Meet Gastrobar 
de Hotel Alameda Centro
Pza. Ramón y Cajal, 5 – 975 239 303

Soria Restaurante

Mesón Castellano
Plaza Mayor, 2 – 975 213 045
www.mesoncastellanosoria.com

Soria Restaurante 

Trashumante
C/ Eduardo Saavedra, 4 – 975 123 444
www.trashumante.es

LA GALIANA (H. Alfonso VIII) 
apadrina a Diego Duarte Tonet, 
rte. The Yeatman Hotel Plato 
concursante: “De la cosecha a la 
mesa Trufa | Requesón | Balsámico”
Portugal

LA CHISTERA apadrina a 
Pelayo Arroyo Pérez, rte. 
Terrabuey Maruquesa 
Plato concursante: “Bajo tierra 
húmeda”. España

TRASHUMANTE apadrina a
Avinnash Vishaal Shyamsunder, 
rte. Farmlore Plato concursante: 
“Sodhi de vieira trufada”. India 

EL FOGÓN DEL SALVADOR 
apadrina a Maxwell Ross Smith, 
rte. LeBaron Hills Country Club 
Plato concursante: “Oro negro en 
el invierno de Nueva Inglaterra”. 
Estados Unidos

EL TILO DE VALLECAS 
apadrina a Diego Rafael Lastoria 
Carrilho, rte. Mi Casa Plato 
concursante: “Nido de oro: el 
secreto de la tierra” . Brasil

LA CEPA apadrina a 
Carlos Maestre Sánchez, rte. Pauli 
Plato concursante: “Entre pan 
caliente y trufa”. Austria 

LA GASTRO TASQUITA 
apadrina a Lih Guah, rte. Journe 
Plato concursante: “Cerdo festivo 
con trufa negra y buah keluak 
(pangium)”. Singapur 

LA COCINA DEL CASINO 
apadrina a Kamares Rithdaychar, 
rte. Sanitwong Plato concursante: 
“Lujo silencioso”.  Tailandia 

Toda la información en 
www.turismocastillayleon.com/es/cocinandocontrufa

Jornadas gastronómicas 
de platos concursantes

SORIA&TRUFA 
2026

Durante estos días puedes degustar los platos que 
compiten en el VI Concurso Internacional Cocinando 
con Trufa en los siguientes restaurantes:

Del 6 al 8 de febrero Participantes

Castilla y LeónSoria
VI CONVOCATORIA

Fase Internacional


